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Kort om Green Restaurant

Green Restaurant tildeles restauranter, der gnsker at ggre en ekstra indsats for at vaere
baeredygtige og passe pa miljget og kunne dokumentere denne indsats.

Definition er som ved Svanemaerkningen; det vil sige at restauranter ogsd omfatter insti-
tutionelle kgkkener, kantiner, gadekgkkener, cafeer og kaederestauranter, sd laenge det
tydeligt fremgar, hvilken del som er maerket med Green Restaurant.

For at fa tildelt Green Restaurant er det ngdvendigt at leve op til en reekke kriterier, der
er listet i naervaerende dokument fra side 4 og frem.

Safremt du er interesseret i at ansgge om Green Restaurant, kan du kontakte sekretaria-
tet i HORESTA, der vil hjeelpe med ansggningen.

Om kriterierne
Hvis virksomheden vil opnd Green Restaurant skal en raekke kriterier efterleves.

e Obligatoriske kriterier som skal opfyldes inden tildelingen
e Pointkriterier som giver 1 til 5 point, afhaengig af kriteriets veegtning.

Alle obligatoriske kriterier og min. 30 % af de relevante pointkriterier skal vaere opfyldt
for at opna tildeling af Green Restaurant.

Forudsaetning
En forudsaetning er, at den aktuelle restaurant lever op til relevant og geeldende miljg-
lovgivning, bygningsreglement, spildevandsbekendtggrelsen etc.

Butikker og andre aktiviteter, der har sammenhang med stedet, er ogsa omfattet af det-
te kriteriesaet.

Hvordan adskiller ordningen sig fra andre?
Green Restaurant er en trovaerdig og uafhaengig miljgmaerkningsordning, som er malret-
tet branchen, og som indeholder kompetent kontrol og réddgivning.
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Beskrivelse af procedure

Nedenstdende skema (s. 5-17) skal laeses igennem for at se om en maerkning er muligt,
skemaet udfyldes herefter i samarbejde med Sekretariatet ved et besgg.

Ja Betyder at kriteriet er opfyldt.

Nej Betyder, at virksomheden ikke opfylder kravet.
Ikke relevant Betyder “Ikke relevant” eller “Ingen indflydelse pa”.
Pa vej Betyder at dette krav opfyldes snart

Konsulentbesgg

Ved indledende konsulentbes@gg udfyldes skemaet, og der udarbejdes i fallesskab miljz-
procedure, mal, affaldsplan, aktiviteter og informationsmateriale, som er malrettet re-
stauranten.

Konsulentbesgget foretages af Green Restaurant sekretariatet, eller en person udpeget af
Sekretariatet. Omkostninger til kontrolbesgget afholdes af Green Key, mens alle udgifter
til evt. konsulentbistand, ngdvendige investeringer m.v. afholdes af restauranten.

Indstilling til Jury

Efter besgget, og nar al dokumentation er fremsendt, vil pointkriterierne sammenteelles,
og ansggningen sendes til behandling hos en Jury, der treeffer den endelige afggrelse om
tildelingen af Green Restaurant. Juryen kan ogsd komme med anbefalinger og yderligere
forslag til tiltag.

Tildeling
Retten til Green Restaurant gives for en periode af 12 maneder ad gangen, dog kan
maerkningen fratages, hvis det erfares at opfyldelsen af kriterierne misligholdes.

Opfglgning

Restauranten far besgg efter det forste ar, og efterfolgende hvert tredje &r. Hvert efterdr
vil dele af kriterierne blive tjekket, hvor medlemmer skal indsende udvalgt dokumentati-
on for opfyldelse til Sekretariatet.
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Niveauopdeling i guld, sglv og bronze

P& baggrund af tilbagemeldinger fra medlemmer og snak i regeringens klimapartnerska-
ber foreslas det at foretage en opdeling af Green Restaurant i forskellige kategorier ud
fra hvor baeredygtige de er.

Det skal bade vaere muligt at fa en stgrre gruppe af spisesteder til at ggre en indsats -
som ved Green Key - og som ikke er for elitaert. Samtidig med at dem, som gg@r noget
helt saerligt, kan fremhaaves yderligere. Derfor er der arbejdet videre med grundtanken
fra succesen ved Det @kologisk Spisemaerke i guld, sglv og bronze, som ogsa indgar i
opdelingen.

Den nye model kan vaere med til at sikre fremdrift for alle kommende medlemmer og
streeben efter at blive bedre.

OPDELING

Green Restaurant Guld
e Alle obligatoriske kriterier
90 % af pointene for point-
kriterierne

GREEN RESTAURANT e Minimum Det @kologiske

Spisemeerke i guld (90 %)

©

GoL®

Green Restaurant Sglv
e Alle obligatoriske kriterier
70 % af pointene for point-
kriterierne

Minimum Det @kologiske
Spisemeerke i sglv (60 %)

GREEN RESTAURANT

®

SiLve®

Green Restaurant Bronze

e Alle obligatoriske kriterier

e 50 % af pointene for point-
kriterierne

GREEN RESTAU RANT e Minimum Det @kologiske

Spisemeerke i bronze (30

%)

Green Restaurant
e Alle obligatoriske kriterier
e 30 % af pointene for point-

GREEN RESTAURANT kriterierne

e Minimum 20 % gkologi *

*) @kologiprocenten saettes realistisk, hvilket kan fa flere til at arbejde mod maerket.
Hvis gkologiprocenten saettes til minimum 20 %, vil det stadig veere langt over gennem-
snittet pa under 10 % gkologi pa spisesteder. 20 % er ogsad pa niveau med det estimeret
gennemsnit af gkologi pé Green Key hoteller - uden dem med Det @kologiske Spisemaer-
ke.
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Samlet kriterier for Green Restaurant

la.

Miljgledelse

Kriterium

Restauranten har en procedure, som hjzelper stedet med

at nedbringe ressourceforbruget og lave miljgforbedringer.

Obligatorisk

1b.

Miljgledelse

Restauranten skal hvert ar fastsaette og gennemfgre mi-
nimum 2 miljgmal.

Obligatorisk

Kollegaer

Ejeren, eller den miljgansvarlige medarbejder, uddanner,
informerer og involverer kollegaer i forhold til Green Re-
staurant, og om hvordan de stgtter op om den baeredygti-
ge indsats.

Obligatorisk

Geaesteinforma-
tion

Restauranten har synlig information om Green Restaurant
pa stedet og hjemmesiden og om hvordan gaesten kan
hjeelpe med miljgindsatsen.

Obligatorisk

Vand

Restauranten maler og vurderer vandforbruget og har
ivaerksat og planlaegger tiltag for at spare pa vandet.

Obligatorisk

5a.

Renggring

Restauranten ggr rent primzert med miljgmaerkede rengg-
ringsprodukter og har en procedure for at spare pa brugen
af renggringsprodukter, vand og energi.

Obligatorisk

5b.

Vask

Restauranten vasker med miljgmeerkede vaskemidler
og/eller pd miljgmaerket vaskeri.

Obligatorisk

Affald

Restauranten har en plan for minimering og sortering af
affald i minimum 10 fraktioner inklusiv madaffald.

Obligatorisk

Energi

Restauranten maler og vurderer energiforbruget og har
ivaerksat og planlaegger tiltag for at spare pa energien.

Obligatorisk

8a.

Fgdevarer

Restauranten benytter min. 20 % gkologiske ravarer eller
har Det @kologiske Spisemaerke.
Se yderligere side 4 om meerket i guld, sglv og bronze.

Obligatorisk

8b.

Fgdevarer

Restauranten benytter ravarer, der indkgbes lokalt, i sze-
son og med fokus pa ansvarlighed og tilbyder vegetariske
alternativer.

Obligatorisk

Madspild

Restauranten har en procedure for at kortleegge, nedbrin-
ge og instruere kollegaer om madspild.

Obligatorisk

10.

Udeomrade

Restauranten beskytter udeomrader, og der anvendes ikke
kemiske ukrudtsbekeempelsesmidler.

Obligatorisk

11.

Mad og natur

Restauranten informerer om naturforstaelse i forhold til
fgdevarer og tilberedning af mad, og kan give forslag til
aktiviteter, der bidrager til viden herom.

Obligatorisk

12.

Administration

Restauranten har en indkgbsprocedure og kgber primaert
miljg- og energimaerkede produkter.

Obligatorisk
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0. Om restauranten
Udfyldes

Virksomhedens navn
Gade

Postnr.

By

Landsdel

Officiel telefon

Officiel e-mail
Hjemmeside
Byggear

Evt. lukkeperiode

Hele/dele af bygninger som er fre-
det

Personale ' Udfyldes
Antal ansatte

Navn pa direktgr/leder

Titel pa direktgr/leder

Direkte telefon (direktgr/leder)
Direkte e-mail (direktgr/leder)
Navn pa miljgkontakt/ansvarlig
Titel pa miljgkontakt/ansvarlig
Direkte telefon (miljokontakt)
Direkte e-mail (miljgkontakt)
Evt. supplerende kontaktperson

Evt. titel supplerende kontaktper-
son

__ Ejer bygning

__ Lejer lokaler men har eget udstyr
__ Lejer lokaler men har ikke udstyr
__ Forpagter/franchisetager

_ Andet:
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Opsamling af pointkriterier og niveau

Omrade Antal ud af
point

Miljgledelse 0 0

Kollegaer

Gaesteinformation

Vand

Renggring

Affald

Energi

Fgdevarer

Madspild

Udeomrade

Mad og natur

Administration

Ialt

Procent (min 30 %)

Bronze:
__ Min 50 % af pointene
___ @kologisk Spisemaerke i bronze

===
oESloNoubwNR

Sglv:
__ Min 70 % af pointene
___ @kologisk Spisemeaerke i sglv

Guld:
__ Min 90 % af pointene
__ Pkologisk Spisemeerke i guld
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1.0 Miljoprocedure og -mal

Kriterium Type

1a. Miljgledelse Restauranten har en procedure, der hjxlper stedet med at | Obligatorisk
nedbringe ressourceforbruget og lave miljgforbedringer
Seark 1.2

1b. Miljgledelse Restauranten skal hvert ar fastsaette og gennemfgre mi- Obligatorisk
nimum 2 miljgmal.
Brug ark 1.3

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Udpeget miljgansvarligt 01.1
_ Har en miljgprocedure 01.2
— Se forslag i ark 1.2
_ Vil hvert ar gennemfgre min. 2 miljgmal 01.3

— Se liste med forslag i ark 1.3
Samler miljgmateriale i mappe eller elektronisk | 01.4
Gennemgar ved arsskiftet stedets miljgindsats | 01.5

_ Inddrager samarbejdspartnere 01.6
Pointkriterier (P)

Ingen

8
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2.0 Kollegaer

Kriterium

2. Personale Ejeren, eller den miljgansvarlige medarbejder, uddanner, Obligatorisk
informerer og involverer kollegaer i forhold til Green Re-
staurant, og om hvordan de stgtter op om den baeredygti-

ge indsats.
Obligatorisk (O)
Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Ledelse har besluttet at arbejde med miljgind- 02.1
satsen
_ Minimum et arligt personalemgde skal have 02.2

baeredygtighed pa dagsordenen
_ Kollegaer spgrges om deres forslag til miljgfor- | 02.3
bedringer
_ Kollegaer instrueres om Green Restaurant, og 02.4
hvordan de bidrager til en miljgvenlig drift af
organisationen

_ Beskrivelse af hvordan nye kollegaer og seeson- | 02.5
hjaelpere saettes ind i miljgarbejdet
_ Teet samarbejde med kommunen og andre re- 02.6
levante samarbejdspartnere om baeredygtighed

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Etablerer miljggruppe med kollegaer (5 point) P2.11

_ Kollega pa miljgkursus/uddannelse (5 point) P2.12

_ Kollegakonkurrencer iveerkseettes (3 point) P2.13

Antal point ud af

9
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3.0 Gaasteinformation

Kriterium
3. Gaesteinforma- | Restauranten har synlig information om Green Restaurant | Obligatorisk
tion pa stedet og hjemmesiden, og om hvordan gaesten kan

hjeelpe med miljgindsatsen.

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Synlig information om Green Restaurant ved 03.1
indgang ved tildeling
_ Synlig information om Green Restaurant pa 03.2
hjemmesiden ved tildeling
_ Restauranten informerer gaester om offentlig 03.3
transport

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Opslag med miljgrad pd Facebook, Instagram P3.10
0g andre sociale medier (3 point)
_ Miljgindhold og rad pa hjemmeside (4 point) P3.11
_ Gaester og samarbejdspartnere kan komme P3.12
med rad til restaurantens miljgarbejde (2 point)
_ Synlig information om gkologi eller Det @kologi- | P3.13
ske Spisemaerke (3 point)
_ Synlig information om brug af MSC, ASC eller P3.14
Skdnsomt Kystfiskeri (2 point)
_ Synlig information om brug af FairTrade, saeso- | P3.15
nens eller lokale ravarer (2 point)
_ Synlig information om madspildsindsats (3 po- P3.16
int)

Antal point ud af

Kommentarer
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4.0 Vand

Kriterium

4.0 Vand Restauranten maler og vurderer pa vandforbruget og har Obligatorisk
iveerksat og planlaegger tiltag for at spare pa vandet.

Obligatorisk (O)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Har vandmaler 04.1
__ Forbrug aflaeses hver maned i saesonen 04.2
_ Stedet har fast procedure for indberetning 04.3

uteette VVS installationer
_ Handvaske ved toiletter og baderum er vandbe- | 04.4a
sparende med max 5 I/min

_ Vaske i kgkken med max 5 I/min med undta- 04.4b
gelse ved gryder, steamer etc.

_ Personalebrusere med max 9 I/min 04.5

_ Centrale geestetoiletter er med dobbeltskyl 04.6

_ Sensor/trykknap pa urinaler 04.7

_ Affaldsspand pa hvert toilet 04.8

_ Opslag med gode rad ved opvask 04.9a
Se ark 4.9 R8d ved opvask

_ Handbruser ved opvask 04.9b

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Har bimalere (3 point) P4.11

_ Sensor pa vandhaner pa toilet (3 point) P4.12a

_ Sensor pa handvask i kekken (3 point) P4.12b

_ Alle toiletter er med dobbeltskyl (3 point) P4.13

_ Sensor pa hvert urinal (2 point) P4.14a

_ Vandfrie urinaler (4 point) P4.14b

_ Har regnvandstgnde/-opsamling (2 point) P4.16

Antal point ud af

Kommentarer
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5.0 Renggring

Kriterium Type

5a. Renggring Restauranten ggr rent primaert med miljgmaerkede rengg- | Obligatorisk
ringsprodukter og har en procedure for at spare pa brugen
af renggringsprodukter, vand og energi.

5b. Renggring Restaurantens vasker med miljgmaerkede vaskemidler Obligatorisk
eller pa8 miljgmaerket vaskeri.

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Dispenser til sebe ved vask 05.1
_ Al handsaebe er miljgmaerket 05.2
_ Renggringsmidler er uden klor 05.3

_ Min. 75 % af renggringsmidler er miljgmaerkede | 05.4a
_ Fast procedure for dosering af renggringsmidler | O5.4b

_ Desinfektionsmidlerne skal vaere godkendt af 05.4c
Fgdevarestyrelsen

_ Bruger primeert fiberklude 05.5

. Hand- og wc-papir er miljgmaerket 05.6

_ Renggringsfolk eller -firma kender til stedets 05.7

procedure for miljgvenlig renggring

Se ark 5.7 Procedure for miljgvenlig renggring
_ Klude, linned og handklaeder vaskes med mil- 05.8
jomaerkede vaskemidler eller p& miljgmaerkede
vaskerier

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Undgar duftspray og parfume (2 point) P5.10
_ Min. 90 % af renggringsprodukterne er miljg- P5.11
maerkede (3 point)
_ Har automatisk doseringsanlaeg for renga- P5.12
ringsmidler (2 point)
_ Klude, bgrster og svampe er uden mikroplast (2 | P5.13
point)
Antal point ud af

Kommentarer

12
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6.0 Affald

Kriterium

‘ GREEN RESTAURANT

6.0

Affald

Restauranten har en plan for minimering og sortering af
affald i minimum 10 fraktioner inklusiv madaffald.

Obligatorisk

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Har affaldsplan 06.1
- Se ark 6.1 Affaldsplan for spisesteder

_ Sorteringsmuligheder i kgkkenet 06.2

_ Sorteringsmuligheder er let tilgeengelig 06.3a

_ Sikring af /1&g pa skraldespand, sa affaldet ikke | 06.3b
ryger eller blaeser ud

_ Sorterer sammenlagt affald i min. 10 fraktioner | 06.4a

_ Frasorterer madaffald 06.4b

_ Sorterer miljgfarligt affald batterier, maling, 06.5
lysstofrgr/E-paere, kemikalier etc.

_ Opsat kildesorteringsinformation som pikto- 06.6a
grammer for gaester og kollegaer

_ Ny og tidsbegraensede ansatte informeres om, 06.6b
hvor de sortere affaldet

_ Leverandgrer tager kasser, paller mm. retur 06.7

_ Serverer primaert postevand frem for kildevand | 06.8a

_ Med undtagelse af take-away benyttes ikke 06.8b
engangsservice

_ Bruger ikke portionsbakker ved servering med 06.8c
undtagelse af saerlige arsager fx smgrbare pro-
dukter etc.

_ Ggr en indsats for at reducere og udfase en- 06.8d
gangsplastik

_ Benytter genbrugelige beholdere beregnet til 06.8e
fedevarekontakt til opbevaring af mad

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Kan male maengden af affald (5 point) P6.10

_ Sorteringsmuligheder ved indgang (5 point) P6.11

_ Har lufthandtgrrer pa toiletter (2 point) P6.12

_ Serverer ikke kildevand (4 point) P6.14a

_ Benytter ikke plastikservice (3 point) P6.14b

_ Bruger bionedbrydelige eller stofservietter (3 P6.14c
point)

_ Ved take-away benyttes bionedbrydeligt service | P6.14d
eller genbrugsbeholdere (5 point)

_ Ved take-away er der affaldslgsning i naerheden | P6.14e
af stedet (3 point)

Antal point ud af

Kommentarer
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7.0 Energi

Kriterium

‘ GREEN RESTAURANT

7.0 Energi

Restauranten maler og vurderer energiforbruget og har
iveerksat og planlaegger tiltag for at spare pa energien.

Obligatorisk

Obligatorisk (O)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Maler energiforbrug manedligt i saseson 07.1

- Primaert LED og alternativt energisparepaerer eller 07.2a
lysstofrgr

_ Belysning udenfor, pa bagtrapper, i kaldre og nye 07.2b
toiletter, er behovsstyret med tidsstyring, bevaegel-
ses-/lydsensor eller skumringsanlag

. Har tidsstyring eller skumringsanlaeg udenfor 07.2c

. Manuel eller elektronisk varmestyring 07.3a

_ Ventilation, kedler, kondensator og klimaanleeg sty- 07.3b
res, renggres jeevnligt og efterses arligt

- Star for kekkenudstyr

. Taetningslister pa ovne og varmeskabe er intakte 07.8a

o Teetningslister pa kgle- og fryseskabe og - rum er 07.8b
intakte

o Nyindkgbte kgleskabe i kgkken uden glas 07.8c

- Nye opvaskemaskiner er vand- og energibesparende 07.8d

_ Stér for bygning

_ Ikke 1-lags vinduer i opvarmede omrader 07.4

. Tilpas isolering af bygninger 07.5

. Varmvandsrgr er isoleret 07.6
Gennemfgrt energisyn/energimaerkning inden for 10 07.9

o
ar

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

- Har bimalere (3 point) P7.10

. Ingen halogen-/glgdepaerer pa pladsen (3 point) P7.11

_ Sensor pa toiletter og baderum (2 point) P7.12

_ Sensor pa kontorer (3 point) P7.13

. Ikke direkte varme med el-radiatorer (3 point) P7.15

_ Kgber grgn strgm (4 point) P7.16a

. Har solceller (5 point) P7.16b

_ Har varmepumper eller jordvarme (5 point) P7.16c

_ Salgs- og kaffeautomater slukkes om natten (2 point) | P7.17

_ Star for kgkkenudstyr

_ Har induktion og/eller grydesensor (4 point) P7.18a

. Har mikroovn til hurtig opvarmning (2 point) P7.18b

. Opdeling i fjern- og naerlager for fryser og kgleskabe P7.18c
(3 point)

_ Lag pa kipgryder og vandbade (2 point) p7.18d

. Tidsstyring pa varmeudstyr og emhaette som bruges P7.18e
dagligt (3 point)

_ Termostater pd varmeudstyr, som nedregulerer i P7.18f
stilleperioder (2 point)

. Star for bygning

. Har CTS-anlaeg (5 point) P7.14

- Producerer selv vedvarende energi som solceller, P7.16b
jordvarme etc. (P16b)

Antal point ud af

Kommentarer

14
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8.0 Fadevarer

Kriterium ‘Type

8a. Fgdevarer Restauranten benytter min. 20 % gkologiske ravarer eller | Obligatorisk
har Det @kologiske Spisemaerke.
Se yderligere side 4 om meerket i guld, solv og bronze.

8b. Fgdevarer Restauranten benytter ravarer, der indkgbes lokalt, i see- Obligatorisk
son og med fokus pa ansvarlighed og tilbyder vegetariske
alternativer.

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Registrerer sit indkgb af gkologiske varer 08.1
_ Indkgb af fedevarer bestar af minimum 20 % 08.2
gkologi
_ Indkgber lokale og saesonens fgdevarer 08.3

_ Serverer ikke udrydningstruede fisk og benytter | 08.4
certificeringsmaerker som Skdnsomt Kystfiskeri,

MSC og ASC
_ Procedure for at mindske kgdforbrug 08.5
_ Benytter ravarer med fokus pa dyrevelfzerd 08.6
Pointkriterier (P)
Svar | Kriterium Nr. Kommentar:

_ Bronze i Det @kologiske Spisemeerke (3 point) - | P8.10a
(obligatorisk for Green Restaurant i bronze)
_ Har Sglv i Det @kologiske Spisemeerke (4 point) | P8.10b
- (obligatorisk for Green Restaurant i sglv)
_ Har Guld i Det @kologiske Spisemaerke (5 point) | P8.10c
- (obligatorisk for Green Restaurant i guld)
_ Aftaler med leverandgr om at bruge lokale fg@- P8.11
devarer (3 point)
_ Aftaler med leverandgr om at bruge szesonens P8.12
fgdevarer (3 point)
_ Kgber Fair Trade, MSC, ASC og Skansomt Kyst- | P8.13
fiskeri etc., ndr det er muligt (3 point)

_ Fokus pa dyrevelfeerd fx med dyrevelfeerds- P8.13
maerke “Bedre Dyrevelfaerd” (3 point)

_ Deltager i Local Cooking (5 point) P8.14

_ Har kgkken / urtehaver (3 point) P8.15

_ Tilbyder kgd i reduceret portionsstgrrelse, hvis P8.16
over 85 g (3 point)
_ Kan dokumentere brug af ansvarligt produceret | P8.17
palmeolie (3 point)
_ Kan dokumentere brug af ansvarligt produceret | P8.18
soja (3 point)

Antal point ud af

15
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9. Madspild

Kriterium

9.0 Madspild Restauranten har en procedure for at kortleegge, nedbrin- | Obligatorisk
ge og instruere kollegaer om madspild.

Obligatorisk (O)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Restauranten har en procedure for at kortleegge | 09.1
madspild enten via maling, opggrelse for mad-
affald, billeder

_ Restauranten har en procedure for at nedbringe | 09.2

madspild
Se ark 9.2 Procedure for at nedbringe madspild
_ Indsats for at minimere madspild fordelt pa 09.3
indkgb, tilberedning og servering
_ Indsats for at minimere madspild ved indkgb 09.3
_ Kollegaer er instrueret i, hvordan de nedbringer | 09.4
madspild
_ Har etableret resthylde i kglerum /-skab 09.5
_ Har faste formal med tilbagevendende rester 09.6
_ Har buffet
_ Lgbende opfyldning af buffet 09.7a
_ Mindre, men bedre udvalg 09.7b
__ Evaluerer Igbende spild fra buffet 09.7c
Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Kollegaer har deltaget i Food-coordinator- P9.10
uddannelse eller tilsvarende (5 point)
_ Bruger ny viden fra kokkeelever (4 point) P9.11

_ Kgkkenet benytter ukurante ravarer (5 point) P9.12
_ Kokkenet maler Igbende spild i forhold til anret- | P9.13
ningernes stgrrelse (3 point)

_ Maler og vejer hvert ar madspild i periode (5 P9.14
point)

_ Gaester tilbydes Goodiebags(doggybags) til P9.15a
rester (5 point)

_ Restauranter er med i apps, som reducerer P9.15b

madspild og giver mad til velggrende organisa-
tioner periode (4 point)

_ Har buffet

_ Portionsanretning pa buffet (4 point) P9.16a
_ Mindre tallerkner ved buffet (3 point) P9.16b
_ Grgnt fgrst og k@dretter til sidst (3 point) P9.16¢c

_ Ved frokostordning
_ System for meengdejustering fra kunden fx med | P9.17a
foto af rester (3 point)
_ Personale kan tage mad med hjem (2 point) P9.17b

Antal point ud af

Kommentarer
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10. Udeomrade

Kriterium

Udeomrade

Restaurantens beskytter udeomrader, og der anvendes
ikke kemiske ukrudtsbekaempelsesmidler.

Obligatorisk

Obligatorisk (O

__ Har udeomréader

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Benytter ikke kemiske ukrudtsmidler- 010.1
Undtaget ved seerlige omstaedigheder
_ Benytter braender, ukrudtsdug eller hdndkraft 010.2
til ukrudtsbekampelse
_ Ny pleeneklipper benytter blyfri benzin eller el 010.3
_ Kunstvanding undgas eller sker mellem kI. 010.4
18.00 til 7.00
_ Respekterer fredningsbestemmelser og miljgbe- | 010.5
skyttelser ved renovering, ombygning og tilbe-
redning

_ Bekaemper og planter ikke invasive arter som 010.6
bjgrneklo og rynket rose

_ Benytter ude-opvarmning
_ Behovsstyring af udeopvarmning 010.7

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Har el-pleeneklipper (3 point) P10.10
_ Har ikke ude-opvarmning (5 point) P10.13a
_ Benytter infrargde terrassevarmere (2 point) P10.13b
_ Planlaegger udeopholdsrum, s&8 minimum op- P10.13c
varmning benyttes (2 point)

Antal point ud af

Kommentarer
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11.0 Mad og natur

Kriterium

11.0 |Mad og natur Restauranten informerer om naturforstaelse i forhold til Obligatorisk
foadevarer og tilberedning af mad og kan give forslag til
aktiviteter, der bidrager til viden herom.

Obligatorisk (O

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Information om naturforstaelse i forhold til fg- 011.1
devarer og tilberedning af mad
(P)
Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Information om BIa Flag strand (2 point) P11.10
_ Information om naerliggende natur og lokale P11.11
produkter (3 point)
_ Information om fra jord til bord (3 point) P11.12
_ Anbefaler andre miljgmaerkede turistvirksom- P11.13
heder (3 point)
_ Henviser til naturaktiviteter i omradet (3 point) | P11.14
_ Ivaerksaetter baeredygtige aktiviteter (3 point) P11.15
_ Henviser til lokale fgdevare- og madoplevelser P11.16
(3 point)
Antal point ud af
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12. Administration og indkgb

Kriterium

12.0 | Administration |Restauranten har en indkgbsprocedure og kgber primaert Obligatorisk
miljg- og energimaerkede produkter.

Obligatorisk (O)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Har en indkgbsprocedure fx i miljgproceduren 012.1
Se ark 12.1 Indkgbsprocedure.
_ Elektronisk udstyr installeres med automatisk 012.2
standby funktion
_ Nyt elektronisk udstyr skal minimum have 012.3

energimaerke A eller andet energimaerke
_ Trykt materiale sker p& miljgmaerket papir og 012.4
hos miljgmaerket leverandgr
_ Kopipapir og blokke er miljgmaerkede 012.5

Pointkriterier (P)

Svar | Kriterium Nr. Kommentar:
_ Alle printere er indstillet til dobbeltsidet(3 point) | P12.10
_ Har egen el-bil eller cykler til ansatte(3 point) P12.11
_ Ved lejemal indgds grgnne lejekontrakter, som | P12.12
motiverer bade lejer og udlejer(5 point)

_ Har inventar
_ Nyindkgbte haette- og tunnelopvaskemaskiner P12.13a
folger indkgbsvejledning fra Energistyrelsen(3

point)

_ Opvaskemaskine har minimum Energimaerke A P12.13b
(3 point)

_ Vaskemaskiner har minimum Energimeaerke A (3 | P12.13c
point)

_ Ekstra fokus pa CSR/Beaeredygtighed
_ Tilmeldt FN s Global Compact, har en CSR- P12.14
politik eller REGA (5 point)

Antal point ud af

Kommentarer




